BAKE & FOOD

EQUIPMENT - INGREDIENTS - STORAGE

ljscremeturbine

Gel 20

Compacte machine

Doorzichtig deksel waardoor het product in de
gaten kan worden gehouden

Met een verticale cilinder. Is makkelijk te vullen
en te reinigen

Een snelle vriescyclus waardoor er zeer weinig
kristallen gevormd worden

Een draaiend roerwerk die ervoor zorgt dat het
product optimaal gekoeld wordt

Het roerwerk kan in de andere richting draaien
om de ijscreme mechanisch uit de kuip te
draaien.

Met timer om de machine te laten stilvallen
zodat u uw gewenste structuur kan bekomen.
Belalarm mogelijk

Verrijdbaar

Technische Specificaties

Capaciteit kuip (L) 4
Capaciteit per uur (L) 20
Duurtijd cyclus (min) 10-15
Gemiddeld verbruik (kW) 2,2
Koeling Luchtgekoeld
Voedingsspanning 3x240 - 400 V 50Hz
Afmetingen BxDxH (mm) 460x510x960
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